
A: 28/13 A:13/18/31 A:

Z: Z: Z:

A:13 A:13 A:19

Z: Z: Z:

A:19 A:19 A:

Z: Z: Z:

A: A: A:

Z: Z: Z:

A:19/29 A: A:

Z: Z: Z:

A:13/15/16 A: A:19

Z: Z: Z:

A: A: A:

Z: Z: Z:

A: A: A:

Z: Z: Z:

A:28/13 A: A:

Z: Z: Z:

A:18/30 A:18/30 A:

Z: Z: Z:

A: A: A:

Z: Z: Z:

A:30 A:30 A:

Z: Z: Z:

A:19 A: A:

Z: Z: Z:

A: A: A:

Z: Z: Z:

A:19 A: A:

Z: Z: Z:

A: A: A:

Z: Z: Z:

https://www.goethe.flensburg.de/files/2025-01/zusatzstoffe-und-allergene.pdf
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KW 38  Montag   

15.09.2025

Liste der Allergene:

Donnerstag  

18.09.2025

Tagesgericht (V) Alternativgericht Für die Schulen

Milchreis mit BIO 

Milch
 Salatauswahl

Apfelmus  Obst

Vanillesauce  

Mittwoch 

17.09.2025

Tagesgericht (V) Alternativgericht Für die Schulen

"Hähnchen" vegan
Hähnchen-

brust
Salatauswahl

Currydipp Currydipp Obst

Bratkartoffeln Bratkartoffeln

BIO 

Gurkensalat

BIO  

Gurkensalat

Dienstag 

16.09.2025

Tagesgericht (V) Alternativgericht Für die Schulen

Pürierte 

Gemüsecreme-

suppe

 Salatauswahl

Mehrkorn 

Brötchen
 

BIO Banane-

Fairtrade

  

Dill-Tomatensauce Dill-Tomatensauce

  

BIO Nudeln BIO Nudeln Joghurt

Tagesgericht (V) Alternativgericht Für die Schulen

Veganer Fisch
Backfisch 

Seelachs
Salatauswahl


